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PIERRE-ADRIEN VADE % SOUZAY - CHAMPIGNY
BLES HAUTS BUTS

= SAlUML.iR '.:'r‘,,.t,MF"If.'Tif‘J‘f ——

Accord mets-vins

es Hauts Buts
saumur-Champigny

Cépage: 100% Cabernet Franc

Vigne : Vigne travaillée comme le reste du domaine,
c'est a dire un rang sur deux et I'autre est enherbé.
Cela favorise une concurrence modérée avec I’herbe
et favorise la biodiversité. Le cavaillon est travaillé
toute I'année pour faciliter le travail des ouvriers a
pied et ne pas garder trop d'humidité dans les ceps,
ceci limitant le développement des maladies

Elevage : 1 an en cuve inox (70%) et en cuve ovoide en grés
(30%), puis mise en masse de quelques mois avant filtration
et mise en bouteille

Potentiel de garde : environ 10 ans

Rond, gourmand et aux tanins soyeux : il adore les pinsas qui croustillent, les plats aux
champignons, les viandes rouges grillées et les sauces au vin.



